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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétumeéte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai riboti, arba kuriems
truksta patirties ir ziniy, $j prietaisg gali naudoti tik
nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir jei jie
supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.

- Nuo 3 iki 8 mety vaiky ir asmenu, turinCiy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima prileisti prie prietaiso,

s

-

- Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Pasiekiamos dalys
naudojimo metu gali jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezilros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrosios saugos reikalavimai

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

- |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
naudojimo metu jkaista. Bukite atsargus, kad
neprisiliestumeéte prie kaitinimo elementy.
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- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$
orkaités traukite ir | jg dékite mtuvédami karsciui
atsparias pirstines.

- Prie$ atlikdami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

ISPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros
smugio, pasirtpinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas.

Nenaudokite prietaiso, prieS jrengdami jj balduose.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite SiurkS€iu SveiCiamuoju valikliu
ar astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Jei bty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jo jgaliotajam techninés prieziuros
centrui arba panasios kvalifikacijos asmenims —
antraip gali kilti elektros pavojus.

Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia
patraukite lentynos atramos priek|, o po to galg nuo
Soniniy sieneliy. |dékite lentynos atramas atvirkscia

tvarka.
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
21 [rengimas * Prie$ montuodami prietaisa,
. patikrinkite, ar orkaités durelés laisvai
ISPEJIMAS! atsidaro.

Sj prietaisg jrengti privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto

prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis

jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada

muvekite apsaugines pirstines ir
avékite uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje

vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Bdtina paisyti minimaliy atstumy iki
kity prietaisy ir spinteliy.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji privalo veikti esant
elektros srovés maitinimui.

Spintelés minimalus
aukstis (spintelés po
darbastaliu minima-

590 (600) mm

lus aukstis)

Spintelés plotis 560 mm
Spinteles gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekio 594 mm
aukstis

Prietaiso galo auks- 576 mm

tis




Prietaiso priekio plo- 595 mm

tis

Prietaiso galo plotis 559 mm

Prietaiso gylis 569 mm

|montuoto prietaiso 548 mm

gylis

Gylis su atidaryto- 1022 mm

mis durelémis

Ventiliacijos angos 560x20 mm
minimalus dydis.
Anga apatinéje gali-

néje puseje

Pagrindinio maitini- 1500 mm
mo kabelio ilgis. Ka-

belis yra galinés pu-

sés desiniajame

kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

é |SPEJIMAS!

Gaisro ir elektros smugio

pavojus.

* Visus elektros prijungimus privalo
atlikti kvalifikuotas elektrikas.

* Prietaisg privaloma jZzeminti.

« |[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka
maitinimo tinklo elektros vardinius
duomenis.

* Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy
irilginamuyjy laidy.

- Bukite atsargus, kad
nesugadintumeéte elektros kistuko ir
maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti masy
jgaliotasis techninés prieziuros
centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai
neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy
arba niSos po prietaisu, ypac kai jis
veikia arba durelés yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
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pritvirtinta taip, kad neblty galima
nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. |sitikinkite, kad jrengus
prietaisa, elektros laido kiStukg bty
lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

» Noredami iSjungti prietaisa, netraukite
uz maitinimo laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

* Prietaisas pristatomas su maitinimo
laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar pakeisti kabeliai
Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Bendrajai galiai tinkamas kabelio
skerspjuvis nurodytas techniniy
duomeny ploksteléje. Taip pat lenteléje
nurodyta:

Bendroji galia (W) Kabelio skerspju-
vis (mm?)

1380 — didziausias 3 x 0.75
2300 - didziausias 3 x 1
3680 — didziausias 3 x 1.5

[zeminimo laidas (zalias / geltonas
kabelis) turi bati 2 cm ilgesnis uz fazés ir
neutraly kabelius (mélyng ir rudg
kabelius).
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2.3 Naudojimas

C |SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir

elektros smugio arba
sprogimo pavojus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik
buityje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
neblty uzdengtos.

Nepalikite veikiancio prietaiso be
priezidros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSjunkite.

Prietaisui veikiant, bukite atsargus,
atidarydami prietaiso dureles. Gali
iSsiverzti karStas oras.

Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieciasi
prie vandens.

Nespauskite atviry dureliy.
Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant ingredientus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidare dureles, saugokite prietaisa,
kad $alia jo nekilty kibirk&Ciy ir nebuty
atviros liepsnos.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrékinty daikty.

é |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Norint apsaugoti emalj nuo
sugadinimo arba iSblukimo:

— nedéekite orkaités indy ar kity
daikty tiesiai ant prietaiso dugno;

— nedékite tiesiai ant prietaiso
dugno aliuminio folijos;

— nepilkite vandens tiesiai | karstg
prietaisa;

— nelaikykite prietaise drégny
patiekaly ir maisto produkty po to,
kai juos pagaminsite;

— bukite atsargus, kai iSimate ir
dedate priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite
gily kepimo indg. Vaisiy sultys gali
palikti démiuy, kuriy nuvalyti gali
nepavykti.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudZiama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

* Maistg visada gaminkite uzdare
orkaités dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstés (pvz., dureliy), uztikrinkite,
kad durelés niekada nebuty
uzdarytos, kai prietaisas veikia.
Karstis ir drégme gali kauptis uz
uzdarytos baldo plokstés ir pakenkti
prietaisui, jo korpusui ar grindims.
Neuzdarykite baldo plokstés, kol
prietaisas po naudojimo visiSkai
neatauso.

2.4 PrieZilrra ir valymas

é |SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba

prietaiso sugadinimo
pavojus.

* Pries atlikdami prieziuros darbus,
iSjunkite prietaisg ir iStraukite
maitinimo laido kiStukg i$ elektros
tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrdkti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos.
Kreipkités | jgaliotajj techninés
prieziuros centra.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamuyjy
produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty
saugumo nurodymuy.

* Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) plovikliais.
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2.5 Vidinis ap§vietimas » Naudokite tik originalias atsargines
dalis.
C |SPEJIMAS! .
Pavojus gauti elektros 2.7 Salinimas
smugj. .
. |ISPEJIMAS!
+ Siame prietaise naudojama / A \ Pavojus susizeisti arba
apsSvietimo arba halogeniné lemputé uzdusti.
yra skirta tik buitiniams prietaisams.
Nenaudokite jos blstui apsviesti.  IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
« Prie$ keisdami lempute, atjunkite maitinimo tinklo lizdo.
prietaisg nuo maitinimo tinklo. » Nupjaukite maitinimo laidg arti
» Naudokite tik ty paciy techniniy prietaiso ir pasalinkite jj.
duomeny lemputes. » ISimkite dury uzrakta, kad vaikai arba

naminiai gyvinai nejstrigty prietaise.
2.6 Aptarnavimas

« Dél prietaiso remonto kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

3. |IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 [rengimas balduose
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendra apzvalga

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenélé

Maitinimo lemputé / simbolis
Ekranas

Reguliavimo rankenélé
(temperatirai)

Temperaturos indikatorius / simbolis
Papildomi garai

Kaitinamasis elementas

Lemputé

ﬂ Ventiliatorius

Ertmés jduba — valymo vandeniu
talpykle

ISimama lentynélé
Lentynos padétys

RNE

o]~ o)

TT:
(o] o]

4.2 Pagalbiniai reikmenys + Grilio / kepimo prikaistuvis
. Kepimui ir skrudinimui arba riebaly
+ Grotelés . surinkimui.
Virtuvés reikmenims, pyragy - Istraukiami bégeliai
formoms, prikaistuviams. Skirti lentynoms ir skardoms.

* Kepamoji skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS
5.1 Mygtukai

Jutiklio laukas / mygtu-  Apibadinimas
kas

Laikui nustatyti.

LaikrodZio funkcijai nustatyti.

Laikui nustatyti.

Bll+|O

] Karsto oro srauto PLIUS funkcijai jjungti.
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5.2 Valdymo skydelis

>l >

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN
@

6.1 Pradinis valymas

ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

Apie laiko nustatymg
skaitykite skyriuje
,Laikrodzio funkcijos®.

Zr. skyriy ,Valymas ir prieZidra®“.

Prie$ pirmajj naudojima orkaite ir priedus
iSvalykite.

|dékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

6.2 ISankstinis jkaitinimas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

7.1 |[stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

7.2 Kaitinimo funkcijos
nustatymas
1. Nustatykite kaitinimo funkcijy

valdymo rankenéle, kad galétuméte
pasirinkti kaitinimo funkcija.

A. Laikrodzio funkcijos
B. Laikmatis
C. Laikrodzio funkcija

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

Funkcijai: Karsto oro srautas
PLIUS Zr. skyrelj ,Funkcijos
nustatymas® skyriuje
.Kasdienis naudojimas”.
Karsto oro srautas PLIUS".

1. Nustatykite funkcijg |:| Nustatykite
didziausig temperatirg.

Palikite orkaite veikti 1 valanda.
Nustatykite funkcijg i} Nustatykite
didziausig temperatiirg.

4. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.

5. Nustatykite funkcijg [@l%@],

Nustatykite didziausig temperattra.
Palikite orkaite veikti 15 minuciy.
ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji
atvés.

Priedai gali jkaisti labiau nei jprastai. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dumai.
Buatinai pasirtpinkite tinkamu patalpy
védinimu.

@ N

No

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete temperatirg.

Kai orkaité veikia, uzsidega lemputé.

3. Norédami iSjungti orkaite, pasukite
kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padét;.
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Orkaités
funkcija

Naudojimo sritis

Orkaités
funkcija

Naudojimo sritis

0

ISjungimo pa-
détis

Orkaité iSjungta.

-B-

ApSvietimas

Lempai jjungti.

@)

Karsto oro
srautas /
Karsto oro
srautas
PLIUS / Valy-
mas vandeniu

Kepti vienu metu dviejo-
se lentyny padétyse ir
maistui dziovinti.
Nustatykite 20 — 40 °C
mazesne temperatura,
nei gaminant Tradicinis
kaitinimas.

Drégmei pridéti gami-
nant maista. Tinkamai
spalvai ir traskiai plute-
lei gauti kepant. Kad
patiekalai tapty dar su-
Iltingesni juos pasildant.
Zr. skyriy ,Valymas ir
prieziura“, kur rasite
daugiau informacijos
apie: ,Aqua Clean”.

)

Drégnas kon-
vek. kepimas

Si funkcija yra skirta
taupyti energijg maisto
gaminimo metu. Maisto
ruoSimo instrukcijas ra-
site skyriuje ,Naudingi
patarimai“, Dréegnas
konvek. kepimas. Orkai-
tés durelés turety buti
uzdarytos ruosiant
maistg, kad funkcija ne-
baty pertraukta ir bty
uztikrinta, jog orkaite
veikty didziausiu efekty-
vumu. Kai naudosite Sig
funkcijg, temperatira
orkaitéje gali skirtis nuo
nustatytos. Gali suma-
zéti kaitinimo galia.
Bendras energijos tau-
pymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energi-
jos vartojimo efektyvu-
mas*, ,Energijos taupy-
mas*“. Si funkcija buvo
naudojama energijos
vartojimo efektyvumo
klasei nustatyti pagal
standartg EN 60350-1.

Pyragams su traskiu
J— pagrindu kepti ir maistui
Apatinis kaiti- Konservuoti.
nimas
Atsildyti maistg (darzo-
m ves ir vaisius). AtSildy-
Atgildymas mo trukmeé priklauso
nuo uzsaldyto maisto
produkto kiekio ir dy-
dzio.
= Ploniems maisto gaba-
leliams dideliais kiekiais
Spartus kepi- kepti grjlyje ir duonos
mas ant gro- skrebuciams.

teliy




12

www.electrolux.com

Orkaités Naudojimo sritis
funkcija
— Didesniems mésos ga-
Y balams arba paukstie-
Terminis ke- nai su kaulais skrudinti
pimas ant vienoje lentynos padé-
groteliy tyje. Tinka apkepams ir

skrudinti.

vvv Picai kepti. Intensyviai
i skrudinti ir traskiam pa-
grindui paruosti.

Picos funkcija

—_— Kepti ir skrudinti maistg
— vienoje lentynos padé-
Tradicinis kai- 1€

tinimas

7.4 Funkcijos
nustatymas:Karsto oro srautas
PLIUS

Sia funkcija padidinamas drégmés kiekis
gaminant.

C ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba

sugadinti prietaisg.

ISsiverzusi drégmeé gali sukelti
nudegimus. Kai funkcija sustabdoma,
atsargiai atidarykite dureles.

1. Pripildykite ertmés jdubg vandeniu i$
Giaupo.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy lentelé

Maksimali ertmés jdubos talpa — 250
ml.

Pilkite | ertmés jdubg vandens tik kai
orkaité yra atvésus.

C DEMESIO
Nepildykite orkaités

ertmés, kai gaminate
maistg arba kai orkaité
yra jkaitusi.

2. Nustatykite funkcijg (@@,

3. Paspauskite Papildomi garai 32
Veikia tik su funkcija Karsto oro srautas
PLIUS.

|sijungia indikatorius.

4. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatura.

5. Prie$ kepimg mazdaug 10 minuciy
pakaitinkite tuscig orkaite, kad
atsirasty drégmes.

6. |dékite maistg | orkaite.

Zr. skyriy ,Patarimai*.

Neatidarykite orkaités dureliy gamindami.

7. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle
j iSjungimo padétj, paspauskite
Papildomi garai , kad iSjungtumeéte
orkaite.

Indikatorius iSsijungia.

8. Pasalinkite vandenj i$ ertmés jdubos.

C |SPEJIMAS!
Prie$ Salindami likusj

vandenj i$ ertmés
jdubos, patikrinkite, ar
orkaité atvesusi.

Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

(&) PAROS LAIKAS Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
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Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

|>| TRUKME

Prietaiso veikimo trukmei nustatyti.

>| PABAIGA

Nustatyti, kada prietaisas iSsijungs.

[=1-| ATIDETAS PA-
LEIDIMAS

Apima TRUKMES ir PABAIGOS funkcija.

Ja) LAIKMATIS

Nustatyti atgalinés atskaitos laika. Si funkcija neturi po-

veikio prietaiso veikimui. Funkcijg LAIKMATIS galite
nustatyti bet kada, net jei prietaisas yra iSjungtas.

8.2 Laiko nustatymas. Laiko
keitimas

Prie$ naudojant orkaite, pirmiausiai
privaloma nustatyti laika.

Q) mirksi, kai prijungiate prietaisg prie
elektros maitinimo, kai iSsijungia
maitinimas arba kai nenustatytas
laikmatis.

Spauskite + arba — tinkamam laikui
nustatyti.

Mazdaug po penkiy sekundziy
indikatorius nustos mirkséti ir ekrane bus
rodomas nustatytas paros laikas.
Norédami pakeisti paros laika,

paspauskite @) pakartotinai, kol pradés
mirkseti ©.

8.3 Funkcijos
,TRUKME" nustatymas

1. Pasirinkite orkaités funkcija ir
temperattra.

2. Spaudinekite @ kol prades mirkséti
=1

3. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte TRUKMES laika.

Ekrane rodoma I=1.

4. Laikui pasibaigus, mirksi |_)| ir
pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai iSsijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperattros nustatymo rankenéle
| iSjungimo padét;.

8.4 Funkcijos PABAIGA
nustatymas

1. Nustatykite orkaités funkcijg ir
temperatura.

2. Spaudinékite @ kol prades mirkséti
-]

3. Paspauskite + arba —
laika.

Ekrane rodoma =,

ir nustatykite

4. Laikui pasibaigus, mirksi _)| ir
pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai iSsijungia.

5. Norédami i$jungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperaturos nustatymo rankenéle
| iSjungimo padét;.

8.5 ATIDETO PALEIDIMO

funkcijos nustatymas

1. Nustatykite orkaités funkcijg ir
temperatura.

2. Spaudinékite @ kol prades mirkséti
=l

3. Spauskite + arba =, kad
nustatytuméte TRUKMES laika.

4. Paspauskite @

5. Spauskite + arba =, kad
nustatytuméte PABAIGOS laika.

6. Paspauskite @ kad patvirtintumeéte.
Prietaisas véliau automatiskai jsijungs,
veiks nustatytg TRUKME ir sustos
nustatytu PABAIGOS laiku. Nustatytu
laiku pasigirsta garso signalas.
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7. Prietaisas automatiSkai iSsijungia.
Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

8. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperattros nustatymo rankenéle
| iISjungimo padeét.

8.6 LAIKMACIO nustatymas

1. Spaudinékite @ kol pradés mirkséti
Q.

2. Spauskite + arba =, kad
nustatytuméte reikiama laika.

Funkcija ,Laikmatis® jsijungs

automatiskai po 5 sekundziy.

3. Nustatytam laikui pasibaigus,
pasigirsta garso signalas. Norédami

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

9.1 Priedy jstatymas
Grotelés:

|stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamuyjy laikikliy ir jsitikinkite, kad
kojelés yra nukreiptos Zzemyn.

Kepimo skarda / gilus kepimo indas:

|stumkite kepimo skarda /gily indg tarp
lentynos atramos kreipiamujy laikikliy.

iSjungti garso signalg, paspauskite
bet kurj mygtuka.

4. Pasukite orkaités funkcijy ir
temperatiros rankenéles j iSjungimo
padét;.

8.7 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite @ kol
pradés mirkséti reikiamos funkcijos
indikatorius.

2. Paspauskite ir palaikykite nuspaude

Laikrodiio funkcija i$sijungia po keliy
sekundziy.

—

Grotelés ir kepimo skarda / gilus kepimo
indasvienu metu:

|stumkite kepimo skarda /gily kepimo
inda tarp lentynos atramos ir groteliy
kreipiamujy laikikliy.

Mazas jlenkimas virSuje
padidina sauguma. Sie
jlenkimai taip pat apsaugos
nuo apvirtimo. Aukstas
krastas aplink lentynas
neleidzia prikaistuviams
nuslysti nuo lentynos.



9.2 IStraukiami bégeliai

ISsaugokite Sig iStraukiamy
bégeliy jrengimo instrukcija,
kad ja galima buty
pasinaudoti ateityje.

Naudojant iStraukiamus bégelius, galima
lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

A DEMESIO

IStraukiamy begeliy
negalima plauti indaplovéje.
Netepkite iStraukiamy
bégeliy jokiu tepalu.

1. |Straukite deSinjjj ir kairjjj
iStraukiamus bégelius.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 AuSinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad orkaités
pavirsiai iSlikty vesus. Orkaite iSjungus,
ventiliatorius veikia toliau, kol orkaité
atvesta.

10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba
sugedus jo sudedamosioms dalims, ji

11. PATARIMAI

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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2. Antistraukiamy bégeliy padékite
groteles ir atsargiai juos jstumkite |
orkaite.

Prie§ uzdarydami orkaités dureles,
bdtinai iki galo atgal j orkaite jstumkite
iStraukiamus bégelius.

gali pavojingai perkaisti. Norint to
iSvengti, orkaitéje jrengtas apsauginis
termostatas, kuris nutraukia elektros
tiekimg. Sumazéjus temperatirai, orkaite
vél jsijungia automatiskai.

@ Lentelése nurodyta
temperatura ir kepimo laikas
yra tik orientacinio pobudzio.
Jie priklauso nuo recepty,
naudojamy ingredienty
kokybeés ir kiekio.
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11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra penkios lentyny padétys.

Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo
orkaités dugno.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip
negu anksciau tureta orkaité. Toliau
lentelése pateikiamos standartinés
temperaturos, kepimo trukmés ir lentyny
padéciy nuostatos.

Jei nerandate nuostaty konkre¢iam
receptui, vadovaukités panasiais
receptais.

Si orkaité turi specialig sistema,
uztikrinancig oro apykaita ir nuolating
gary apytaka. Dél tokios sistemos
maistas ruoSiamas gary prisotintoje
aplinkoje, patiekalas bina minkstas
viduje ir apskrudes i$ iSorés. Todél
sumazéja gaminimo trukmé ir energijos
sgnaudos.

Pyragy kepimas

Neatidarinekite orkaités dureliy, kol
nepraéjo 3/4 kepimui skirto laiko.

Jeigu kepate dviejose kepimo skardose
vienu metu, tarp jy palikite vieng laisvg
lygi.

Naudokite kepimo skarda.

Mésos ir zuvies gaminimas

Labai riebiam maistui naudokite gily
kepimo inda, kad orkaitéje nelikty
neisSvalomy démiy.

Prie$ pjaustydami mésg gabaliukais,
palaukite mazdaug 15 minuciy, kad
neistekety sultys.

Kad kepimo metu orkaitéje nesusidaryty
per daug dumuy, j gily kepimo indg jpilkite
Siek tiek vandens. Kad dimai
nesikondensuoty, jpilkite vandens, kai tik
jis iSdziusta.

Gaminimo trukmé

Gaminimo trukmé priklauso nuo maisto
tipo, konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite
rezultatus. Raskite tinkamiausias
nuostatas (kaitinimo nuostata, gaminimo
trukmé ir pan.) jusy prikaistuviams,
receptams ir kiekiams, kai gaminate Siuo
prietaisu.

11.2 Karsto oro srautas PLIUS

Naudokite antrg lentynos padét;.

@ PYRAGAI / TESLAINIAI / DUONA

%

) @

(ml) (°C) (min.)
Sausainiai / Sklindziai / Rageliai 100 150-180 10-20
ItaliSka duona ,Focaccia“ 100 200-210 10-20
Pica 100 230 10-20
Duonos bandelés 100 200 20-25
Duona 100 180 35-40
Slyvy pyragas / Obuoliy pyragas / Ban- ~ 100-150 160-180 30-60

delés su cinamonu, keptos pyrago formo-
je

Naudokite 150 ml vandens, jeigu
nenurodyta kitaip.
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448 UZSALDYTI PUSGAMINIAI

MAISTO ATGAMINIMAS

X & O

%

O

(°C) (min.) (min.)

Pica 200-210  10-20 Mésa 15-25

Rageliai 170-180 15-25 Makaronai 15-25

Lazanija, 180-200  35-50 Pica 15-25
naudokite -

200 ml Ryziai 15-25

Darzovés 15-25

Naudokite 100 ml vandens.
Nustatykite 110 °C temperattira.

Naudokite 200 ml vandens.

Naudokite stiklinj kepimo inda.

1 MAISTO ATGAMINIMAS @
./ @ KEPSNIY KEPIMAS
AN _ Q
(min.) \
Duonos bandelés 10-20 (°C) (min.)
Duona 15-25 Rostbifas 200 50-60
Itali$ka duona ,Focac- 15-25 VisCiukas 210 60-80
Gl Kepta kiaulie- 180 65-80
na
11.3 Pyragy ir kepsniy kepimas
@ PYRAGAI
Q Tradicinis kaitini- Karsto oro srautas O
K mas o* o
I e ™
(°C) (°C)
Plaktos teSlos 170 2 160 3(2ir4) 45-60 Pyrago for-
receptai ma
Trapi tesla 170 2 160 3(2ir4) 20-30 Pyrago for-

ma
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% PYRAGAI

\/\

Tradicinis kaitini-
mas

Karsto oro srautas

D

e
00 00

I e
(°C) (°C)
Varskés pyra- 170 1 165 2 60-80 Pyrago for-
gas ma, I 26
cm
Strudelis 175 3 150 2 60-80 Kepimo
skarda
Pyragai su 170 2 165 2 30-40 Pyrago for-
uogiene ma, @ 26
cm
Kalédinis py- 160 2 150 2 90-120  Pyrago for-
ragas, jkaitin- ma, & 20
kite tuscig or- cm
kaite
Slyvy pyra- 175 1 160 2 50-60 Duonos
gas, |kaitinkite skarda
tuscig orkaite
Keksiukai 170 3 140-150 3 20-30 Kepimo
skarda
Keksiukai, du - - 140-150 2ir4 25-35 Kepimo
lygiai skarda
Keksiukai, - - 140-150 1,3ir5 30-45 Kepimo
trys lygiai skarda
Sausainiai 140 3 140-150 3 30-35 Kepimo
skarda
Sausainiai, du - - 140-150 2ir4 35-40 Kepimo
lygiai skarda
Sausainiai, - - 140-150 1,3ir5 35-45 Kepimo
trys lygiai skarda
Merengos 120 3 120 S 80-100 Kepimo
skarda
Merengos, du - - 120 2ir4 80-100 Kepimo
lygiai, jkaitin- skarda

kite tuscig or-
kaite
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% PYRAGAI

Q Tradicinis kaitini- Karsto oro srautas S
L mas
1 e ™
(°C) (°C)
Bandelés, 190 3 190 3 12-20 Kepimo
jkaitinkite tus- skarda
Cig orkaite
Eklerai 190 3 170 3 25-35 Kepimo
skarda
Eklerai, du ly- — - 170 2ir4 35-45 Kepimo
giai skarda
Pyragaiciai 180 2 170 2 45-70 Pyrago for-
formelése ma, @ 20
cm
Riebus vaisi- 160 1 150 2 110-120 Pyrago for-
nis pyragas ma, @ 24
cm
|kaitinkite tuscCig orkaite.

yDUONA IR PICA

Q Tradicinis kaitini- Karsto oro srautas
\ mas
i Je ™
(°C) (°C)
Balta duona, 1- 190 1 190 1 60-70 -
2 vnt., po 0,5 kg
Ruginé duona, 190 1 180 1 30-45 Duonos
i anksto jkaitinti skarda
nereikia
Duonos bande- 190 2 180 2(2ir4) 25-40 Kepimo
lés, 6-8 bande- skarda
les
Pica 230-250 1 230-250 1 10-20 Emaliu
padengta

skarda
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yDUONA IR PICA

\/ Tradicinis kaitini-  KarSto oro srautas
\

. E k™

(°C) (°C)
Sklindziai 200 3 190 3 10-20 Kepimo
skarda
|kaitinkite tuscCig orkaite.

Naudokite pyrago forma.

% APKEPAI

\/@ Tradicinis kaitinimas Karsto oro srautas (D
N\

1 1 wmn

(°C) (°C)
Makarony apkepas, i$ 200 2 180 2 40-50
anksto jkaitinti nereikia
Darzoviy apkepas, i$ 200 2 175 2 45-60
anksto jkaitinti nereikia
Apkepai su jdarais 180 1 180 1 50-60
Lazanija 180-190 2 180-190 2 25-40
|daryti makaronai vamz- 180-190 2 180-190 2 25-40
dugiai
Naudokite antrg lentynos padét;.
Naudokite groteles.
S MESA
Q Tradicinis kaitini- Karsto oro
\ mas srautas
o
(°C) (°C)

Jautiena 200 190 50-70
Kiauliena 180 180 90-120
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@ MESA

Q Tradicinis kaitini- Karsto oro
\ mas srautas
o
(°C) (°C)
Versiena 190 175 90-120
Angliskas jautienos kepsnys, su 210 200 50-60
krauju
Angliskas rostbifas, vidutiniskai is- 210 200 60-70
keptas
AngliSkas jautienos kepsnys, gerai 210 200 70-75

iSkeptas

@ MESA

%

Tradicinis kaitini-

Karsto oro srautas @

mas
]s_ ]:_ (min.)
(°C) (°C)
Kiaulienos menté, suoda 180 2 170 2 120-150
Kiaulienos kulniné, 2 vnt. 180 2 160 2 100-120
Eriuko koja 190 2 175 2 110-130
Vis¢iukas 220 2 200 2 70-85
Kalakutas 180 2 160 2 210-240
Antis 175 2 220 2 120-150
Zasis 175 2 160 1 150-200
TriuSiena pjaustyta gaba- 190 2 175 2 60-80
lais
TriuSiena pjaustyta gaba- 190 2 175 2 150-200
lais
Visas fazanas 190 2 175 2 90-120

Naudokite antrg lentynos padeét;.
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A ZUVIS

Y Tradicinis kaitini- Karsto oro srau-
\ mas tas

(min.)

(°C) (°C)
Upétakis / Juros karsis, 3-4 zu- 190 175 40-55
vys
Tunas / LaSiSa, 4-6 file 190 175 35-60
11.4 Grilis

|kaitinkite tusciag orkaite.
Naudokite ketvirtg lentynos padet;.
Grilis nustacius didziausig temperatura.

@ GRILIS

¥ O O

(kg) (min.) (min.)
Pirma puseé Antra pusé

Filé kepsniai, 4 vienetai 0.8 12-15 12-14
Jautienos didkepsnis, 4 vienetai 0.6 10-12 6-8
Desrelés, 8 - 12-15 10-12
Kiaulienos mustiniai, 4 vienetai 0.6 12-16 12-14
Visciukas, perpjautas pusiau, 2 1 30-35 25-30
Kebabai, 4 - 10-15 10-12
Vistienos krutinelé, 4 vienetai 0.4 12-15 12-14
Suvoztiniai, 6 0.6 20-30 -
Zuvies filg, 4 vienetai 0.4 12-14 10-12
Skrebutis su garnyru, 4-6 - 5-7 -
Skrebutis, 4-6 - 2-4 2-3
11.5 Terminis kepimas ant s:cljjédt(i).kite pirma arba antrg lentynos

groteliy
e o . Norédami apskaiCiuoti kepimo trukme,
kaitinkite tuScig orkaite. padauginkite toliau lenteléje nurodytg

laikg is filé storio centimetry.
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@ JAUTIENA

@ AVIENA

¥

O

X E O

(°C) (min.) (°C) (min.)
Rostbifas arba fi- 190-200 5-6 Eriuko Slaunelé / 150-170  100-120
le, puskepis Kepta aviena, 1-

- - 1,5 kg
Rostbifas arba fi- 180-190 6-8 -
le, vidutiniskai is- Erienos nugari-  160-180 40-60
keptas né, 1-1,5 kg
Rostbifas arba fi- 170-180 8-10
le, iSkeptas
@ PAUKSTIENA

¥

(°C) (min.)
Paukstiena, su- 200-220 30-50
pjaustyta porcijo-
mis, po 0,2-0,25
kg
Visc¢iukas, per- 190-210 35-50
pjautas pusiau,
po 0,4-0,5 kg
Visc€iukas, vista, 190-210 50-70
1-1,5 kg
Antis, 1,5-2 kg 180-200 80-100
Zasis, 3,5-5kg  160-180 120-180
Kalakutas, 2,5- 160-180 120-150
3,5 kg
Kalakutas, 4-6 140-160 150-240
kg
X

ZUVIS (TROSKINTA)

@ KIAULIENA
¥ D

AN

(°C) (min.)

Menté / Sprandi- 160-180 90-120
né / Rukytas
kumpis, 1-1,5 kg
Kapotiniai / Son-  170-180  60-90
kauliukai, 1-1,5
kg
Maltos mésos 160-170 50-60
kepsnys, 0,75-1
kg
Kiaulés koja, ap- 150-170 90-120
virta, 0,75-1 kg
(- VERSIENA
W D

AN

(°C) (min.)

Kepta verSiena, 160-180 90-120
1 kg.
Versiuko koja, 160-180 120-150

1,5-2 kg

¥ O
N\

(°C) (min.)
Zuvis, 1-1,5kg  210-220  40-60
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11.6 AtSildymas

X @ © O ©®

(kg) AtsSildymo lai- Likusi atSildymo
kas (min.) trukmé (min.)

Visc€iukas 1 100-140 20-30 Vis€iukg padékite
ant dideléje Ieksteje
apverstos mazos
leksStutes. Patiekalo
gaminimo laikui jpu-
séjus, apverskite.

Mésa 1 100-140 20-30 Patiekalo gaminimo
laikui jpuseéjus, ap-

0.5 90-120 verskite.

Grietinéle 2x0,2 80-100 10-15 Grietine galima ge-
rai iSplakti ir ne vi-
siskai atsilusia.

Upétakis 0,15 25-35 10-15 -

Braskes 0.3 30-40 10-20 -

Sviestas 0.25 30-40 10-15 -

Didelis puos- 1.4 60 60 -

nus tortas

11.7 Dziovinimas—Karsto oro

srautas @)
DARZOVES

ISklokite skardas pergamentiniu arba

kepimo popieriumi. Q
Tam, kad rezultatai bty kuo geresni, /\0 @

pragjus pusei dziovinimo laiko, orkaite (°C) (val.)
iSjunkite, atidarykite jos dureles ir palikite
per naktj, kad maisto produktai visiskai Paprikos 60-70 5-6
ISdzidty. Darzoves sriubai 6070 56
Vienai skardai naudokite trecig lentynos :
padét. Grybai 50-60 6-8
2 skardoms naudokite pirma ir ketvirtg Prieskoniniai au-  40-50 2-3
lentynos padétis. galai
Nustatykite 60—70 °C temperatura.
Q) DARZOVES
¥ D
N\
(°C) (val.)

Pupos 60-70 6-8
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& VAISIAI

?ﬁ VAISIAI

%

Y O

(val.) (val.)
Slyvos 8-10 Kriauses 6-9
Abrikosai 8-10 . .
11.8 Drégnas konvek. kepimas
Pjaustyti obuoliai 6-8

— rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias
skardas ir indus. Jie geriau sugeria

karstj, nei Sviesiy spalvy ir atspindintys

indai.
\/ Keraminiai
Picos kepimo indas Kepimo indas indeliai Apkepo skarda
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Ll G Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens & G ke 28 cm skersmens
mens, 5 cm
aukscio

11.9 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte
geriausius rezultatus.

¥ = O
\ L
(°C) (min.)

Saldzios bande- kepamoji skarda ar su- 175 3 40-50
lés, 12 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar su- 180 2 35-45

renkamoji skarda
Pica, Saldyta, groteles 180 2 45-55
0,35 kg
Sveicarigkas vy- kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40

niotinis

renkamoji skarda
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¥ = . O
\ L
(°C) (min.)
Sokoladinis py- kepamoiji skarda ar su- 170 2 45-50
ragas renkamoji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 190 3 45-55
groteliy
Biskvitinis pa- apkepo skarda ant 180 2 35-45
grindas groteliy
Viktorijos pyra- kepimo indas ant gro- 170 2 35-50
gaiciai teliy
Troskinta zuvis, kepamoji skarda ar su- 180 2 35-45
0,3 kg renkamoji skarda
Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda
Zuvies filé, 0,3  picos kepimo indas ant 170 3 30-40
kg groteliy
Virta mesa, 0,25 kepamoji skarda ar su- 180 8 35-45
kg renkamoji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar su- 180 3 40-50
renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoji skarda ar su- 150 2 30-45
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoji skarda ar su- 180 2 45-55
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
vnt. renkamoji skarda
Astrus teSlainiai, kepamoiji skarda ar su- 170 2 35-45
16 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sau-  kepamoji skarda ar su- 150 2 40-50
sainiai, 20 vnt.  renkamoiji skarda
Tarteletés, 8 kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
vnt. renkamoji skarda
Darzoves, vir- kepamoji skarda ar su- 180 2 35-45
tos, 0,4 kg renkamoji skarda
VegetariSkas picos kepimo indas ant 180 3 35-45
omletas groteliy
Vidurzemio ju-  kepamoji skarda ar su- 180 4 35-45

ros darzoves,
0,7 kg

renkamoji skarda




11.10 Informacija patikros
jstaigoms

Patikros pagal IEC 60350-1 standartsg.
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Nm—
—
[0,

EHO ®

(°C)

(min.)

Mazi py-
ragaiciai,
20 vie-
nety
skardoje

Tradicinis
kaitinimas

Kepimo
skarda

170

20-30

Mazi py-
ragaiciai,
20 vie-
nety
skardoje

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

150-
160

20-35

Mazi py-
ragaiciai,
20 vie-
nety
skardoje

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150-
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 skar-
dos @20
cm

Tradicinis
kaitinimas

Grotelés

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 skar-
dos @20
cm

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

70-90

Biskviti-

nis pyra-
gas, 926
cm pyra-
go forma

Tradicinis
kaitinimas

Grotelés

170

40-50

Pakaitinkite or-
kaite mazdaug
10 minuciy.

Biskviti-

nis pyra-
gas, 926
cm pyra-
go forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

40-50

Pakaitinkite or-
kaite mazdaug
10 minuciy.
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X B = EBE
A (. 1
(°C) (min.)
Biskviti- KarStooro Grotelés 2ir4 160 40-60 Pakaitinkite or-
nis pyra- srautas kaite mazdaug
gas, 926 10 minuciy.
cm pyra-
go forma
Trapios KarStooro Kepimo 3 140- 20-40 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karstooro Kepimo 2ir4 140- 25-45 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios  Tradicinis Kepimo 3 140- 25-45 -
teslos kaitinimas  skarda 150
kepiniai
Skrebu-  Grilis Grotelés 4 daug. 2-3 minutés  Pakaitinkite or-
tis, 4-6 pirma puse€; kaite mazdaug 3
vienetai 2-3 minutés  minutes.
antra pusé
Mésainis  Grilis Groteles 4 daug. 20-30 Dékite groteles
Su jautie- ir suren- ant orkaités ket-
na, 6 vie- kamoji virtojo lygio, o
netai, 0,6 skarda surenkamajg
kg skardg — ant tre-
ciojo lygio. Ap-
verskite maisto
produktg pragjus

pusei numatyto
gaminimo laiko.
Pakaitinkite or-
kaite mazdaug 3
minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

<

Orkaites priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelnia va-
lymo priemone.

)

Metaliniams pavirSiams valyti naudokite tam skirtg valymo priemone.

Valymo prie-
moneés

|sisenejusias demes valykite specialiu orkaiciy valikliu. Orkaités valik-
lio nenaudokite kataliziniams pavirSiams.

Orkaites ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis
ar kiti maisto likuciai gali sukelti gaisra. Didesné rizika yra grilio pri-
kaistuviui.

[l

Dregme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo

Kasdienis ploksgiy. Kondensavimuisi sumazinti prie$ gaminima mazdaug 10 mi-
naudojimas  nugiy pakaitinkite orkaite. Po kiekvieno naudojimo i8Sluostykite ertme
Svelnia Sluoste.
oy Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati.
,_""J Valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu valymo priemone. Priedy in-
W daplovéje plauti negalima.
L Nevalykite priedy su nesvylancia danga intensyvaus poveikio me-
Priedai dziagomis, daiktais astriais krastais ir neplaukite indaploveéje.
12.2 Nerﬂdijanéiojo plieno ar 2. Palaukite 30 minuciy, kol actas
aliuminio orkaités istirpdys likusias kalkiy nuosédas
aplinkos temperaturoje.
Orkaités dureles valykite tik drégna 3. 8valykite j[dubg Siltu vandeniu
Sluoste ar kempine. Nusausinkite sudrékinta minksta Sluoste.

minkstu audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos, rugsties arba

12.4 Dureliy tarpiklio valymas

Sveiciamuyjy medziagy, nes jos gali Reguliariai tikrinkite dureliy tarpiklj.
pazeisti orkaités pavirSiy. Orkaites Dureliy tarpiklis yra aplink orkaités angos
valdymo pultg valykite vadovaudamiesi réma. Nenaudokite orkaités, jeigu dureliy

tais paciais pers

12.3 Apatinés jdubos valymas

péjimais. tarpiklis yra paZeistas. Kreipkités
jgaliotajj techninés prieziuros centrg.

Jei norite valyti dureliy tarpiklj, zr.

Valant i$ apatinés jdubos po maisto bendrajg valymo informacija.

gaminimo naudojant garus pasalinami

kalkiy nuosédy likugiai. 12.5 Kaip iSimti: lentyny

@ Naudojant Sig funkcil; atramas / katalizines plokstes
Karsto oro srautas PLIUS Norédami ivalyti orkaite, iSimkite lentyny
patartina atlikti valymo atramas / katalizines plokstes.
procedurg maziausiai kas 5 -

10 maisto gaminimo ciklus.

1. |pilkite 250 ml baltojo acto j apatine
jduba, esancig orkaités apacioje.
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta

be priedy.
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DEMESIO

Bikite atsargus, kai iSimate
lentyny atramas. Katalizinés
plokstés néra pritvirtintos
prie orkaités sieneliy ir gali
nukristi, kai iSimate lentyny
atramas.

1. Atitraukite lentynos atramos priekj
nuo Soninés sienelés. Kita ranka
prilaikykite galinius lentyny bégelius
ir katalizine plokste vietoje.

H—

. KQJ\;\

2. Lentynos atramos galine dalj
patraukite nuo Soninés sienelés ir jg

iStraukite.
I
=
0 2 Oy
1
\u—\'\\

ISimtus priedus jdékite atvirkstine tvarka.

@ IStraukiamy bégeliy
atraminiai kaisciai turi bati
atsukti j priek;.

12.6 Katalizinis valymas

Ertmé su katalizine danga yra savaime
iSsivalanti. Ji sugeria riebalus.

Pries$ jjungiant katalizinj valyma:

 iSimkite visus priedus ;

+ iSvalykite orkaités apacia Siltu
vandeniu ir Svelniu plovikliu;

 vidinj dureliy stiklg iSvalykite Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste.

1. Nustatykite funkcijg |:|

2. Nustatykite 250 °C orkaités
temperaturg ir palikite jg veikti 1
valanda.

3. ISjunkite orkaite.

4. Kai orkaité atvesta, iSvalykite ertme
drégna Svelnia Sluoste.

Katalizinés dangos démes ar spalvos
pasikeitimai neturi poveikio kataliziniam
valymui.

12.7 ,Aqua Clean*

Valymo procese naudojama drégme, kad
i$ orkaités buty galima lengviau pasalinti
riebalus ir maisto liku€ius.

1. |pilkite 200 ml vandens j ertmés
jduba, esancig orkaités apacioje.

2. Nustatykite funkcijg (@ [@ ir

spauskite .

Nustatykite 90 °C temperatira.
Palikite orkaite veikti 30 minuciy.
ISjunkite orkaite.

Kai orkaité atvesta, nusausinkite
ertme Svelnia Sluoste.

C |SPEJIMAS!
Prie$ liesdami orkaite,

jsitikinkite, kad ji atvéso.
Galima nusideginti.

oapw

12.8 Dureliy iSémimas ir
jdéjimas
Orkaites durelése yra dvi stiklo plokstés.
Galite iSimti orkaites dureles ir vidine
stiklo plokste, kad jg nuvalytuméte. Prie$
nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite
visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
jdéjimas”.
@ Orkaités durelés gali

uzsidaryti, jeigu bandysite

iSimti vidine stiklo plokste,

nenuéme orkaités dureliy.

C DEMESIO
Nenaudokite orkaités be

vidinés stiklo plokstés.

1. Iki galo atidarykite dureles ir raskite
lankstg desSinéje dureliy puséje.

2. Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
desinés pusés lanksto svirtele.
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3. Suraskite lankstg kairéje dureliy
puséje.

4. Pakelkite ir iki galo pasukite ant
kairiojo lanksto esancig svirtele.

5. Pusiau uzdarykite orkaites dureles iki

pirmos atidarymo padéties. Tada

pakelkite, patraukite j priekj ir iSimkite

dureles i$ jy lizdo.

fiksavimo tarpiklj.

Padekite dureles ant minkstu audiniu
uztiesto stabilaus pavirSiaus.
Laikydami dureliy apdailg (B) uz
abiejy pusiy dureliy virsutiniy kampuy,
paspauskite | vidy ir atleiskite

Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir
nuimkite ja.

Laikykite dureliy stiklo plokste uz jos
virSutinio krasto ir atsargiai iStraukite.
[sitikinkite, kad stiklas buty visiskai
iStrauktas i§ atramy.

10.

Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir
muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plok$¢iy
indaplovéje.

Baige valyti, jdékite stiklo plokste ir
orkaités dureles.

Silkografinés spaudos sritis privalo bti
nukreipta j vidine dureliy puse. Ziurékite,
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kad jdéjus stiklo plokstés rémo pavirSius 1.
padengtose vietose nebuty SiurkStus

liesti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila

uzsifiksuoja.

Patikrinkite, ar tinkamai jdejote vidine

stiklo plokste | savo vieta.

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol
orkaité atves.

2. Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo.
3. Ertmés apacioje patieskite skudurél].

C DEMESIO

Halogenine lempute visada
suimkite skudureéliu, kad ant

lemputés neprisvilty riebaly
likugciai.

L~

e S

12.9 Kaip pakeisti: Lemputé §
C ]SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros 4.
smugj.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj lemputés gaubtelj ir

nuimkite jj.

Nuvalykite stiklinj gaubtelj.
Orkaités lempute pakeiskite tinkama,

300 °C atsparia karsciui lempute .

Lemputé gali buti karsta.

13. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Kq daryti, jeigu...

Uzdekite stiklinj gaubtel;.

Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Orkaité nekaista.

Orkaité yra iSjungta.

ljunkite orkaite.

Orkaité nekaista.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrod;.

Orkaité nekaista.

Nenustatytos batinos nuo-
statos.

Patikrinkite, ar nuostatos
yra tinkamos.

Orkaité nekaista.

Perdege saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas
sutriko dél saugiklio. Jeigu
saugiklis pakartotinai per-
dega, kreipkités | kvalifi-
kuotg elektrika.

Lemputé nesviecia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ant maisto produkty ir or-
kaités viduje kaupiasi garai
ir kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote pa-
tiekalg orkaitéje.

Baige gaminti, nepalikite
patiekaly orkaitéje ilgiau
negu 15-20 minuciy

Kepimo rezultatai prasti,
kai naudojama funkcija
Karsto oro srautas PLIUS.

Jus tinkamai nejjungéte
funkcijos: Karsto oro srau-
tas PLIUS su papildomais
garais.

Zr. ,Funkcijos nustatymas:
Karsto oro srautas PLIUS".
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo bidas

Kepimo rezultatai prasti,
kai naudojama funkcija
Karsto oro srautas PLIUS.

Nepripildéte jdubos vande-
niu.

Zr. ,Funkcijos nustatymas:
Karsto oro srautas PLIUS*.

Norite suaktyvinti karsto
oro srauto PLIUS funkcija,
bet nesviecia papildomy
gary indikatorius.

Jus nepasirinkote kaitinimo
funkcijos, kuri palaikyty pa-
pildomy gary funkcija.

Zr. ,Funkcijos nustatymas:
Karsto oro srautas PLIUS".

Norite suaktyvinti karsto
oro srauto PLIUS funkcija,
bet nesviecia papildomy
gary indikatorius.

Papildomy gary funkcija
neveikia.

ISjunkite prietaisg, naudo-
dami namy saugiklj arba
apsauginj jungiklj skirsto-
mojoje saugikliy dézéje, ir
vél jjunkite prietaisg.

Zr. ,Funkcijos nustatymas:
Karsto oro srautas PLIUS*.

Neverda vanduo ertmés
jduboje.

Per Zema temperatura.

Nustatykite bent 110 °C
temperatira.
Zr. skyriy ,Patarimai“.

IS ertmés jdubos teka van-
duo.

Ertmés jduboje per daug
vandens.

ISjunkite orkaite ir jsitikinki-
te, kad prietaisas atvéso.
ISSluostykite vandenj
Sluoste ar kempine. | ert-
més jduba pripilkite tinka-
ma kiekj vandens. Zr. kon-
krety procesa.

Ekrane rodoma ,12.00%.

Nutrtko elektros tiekimas.

IS naujo nustatykite laik-
rodj.

13.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg

techniniy duomeny lenteléje. Duomeny

lentele rasite orkaitéje, ant priekinio

arba jgaliotajj techninés priezilros

centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti
techninés priezidros centrui, nurodyti

rémo. Nenuimkite duomeny lentelés nuo
orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)
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14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

o EOD3C70X 949499331
Modelio zymuo KOD3C70X 949499340
Energijos efektyvumo indeksas 95.3
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-

kiant jprastu rezimu

0.95 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-

kiant ventiliatoriaus rezimu

0.81 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius 1
Karscio Saltinis Elektra
Taris 721

Orkaités rusis

Integruojama orkaite

Mase

EOD3C70X 30.3 kg

KOD3C70X 30.3 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B

priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités,
garinés orkaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra savybiy, kurios
jums padeda taupyti energijg
kasdien ruoSiant maista.

Patikrinkite, ar orkaités durelés yra
tinkamai uzdarytos, kai orkaité veikia.
Neatidarykite prietaiso dureliy per daznai
ruoSdami maistg. Dureliy tarpiklis visada
turi bati Svarus ir patikrinkite, ar jis gerai
pritvirtintas savo vietoje.

Naudokite metalinius prikaistuvius, kad
galétuméte taupiau naudoti energija.
Kai jmanoma, prie$ gaminima i$ anksto
nekaitinkite orkaités.

Kai vienu kartu ruoSiate kelis patiekalus,
darykite kuo trumpesnes pertraukéles
tarp kepimy.

Maisto gaminimas naudojant
ventiliatoriy

Kai galima, naudokite maisto gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumete energija.

Likes karstis

Kai gaminimo trukmé yra ilgesné kaip 30
minuciy, sumazinkite orkaités
temperaturg iki minimumo, likus 3-10
minuciy iki patiekalo ruo$imo pabaigos.
Dél orkaitéje likusio karsc€io patiekalas ir
toliau keps.



Naudokite likusj karstj kitiems
patiekalams pasildyti.

Silto pagaminto patiekalo i$laikymas
Pasirinkite Zemiausios galimos
temperaturos nuostata, kad
panaudotuméte likusj karstj ir
iSlaikytuméte patiekalg Silta.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo Zenklu ff?-) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkg bei Zmoniy sveikatg ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.
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Drégnas konvek. kepimas
Funkcija yra skirta taupyti energijg maisto
gaminimo metu.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinemis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com/webselfservice
g Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

[nainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.
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1.2 Siguranta generala

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale

acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a
scoate sau a pune in interior accesorii sau vase.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatie de intretinere.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit

inainte de a inlocui becul pentru a evita o posibila
electrocutare.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de producator, de Centrul de
service autorizat al acestuia sau de persoane cu o
calificare similara pentru a se evita electrocutarea.
Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea » Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

C AVERTISMENT! * Urmati instructiunile de instalare
Doar o persoana calificata furnizate impreuna cu aparatul.
trebuie sa instaleze acest * Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparat. aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de

+ Indepartati toate ambalajele. protectie si incaltdminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.
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adecvat care satisface cerintele Suruburile de mon-
privind instalarea. taj
Respectati distantele minime fata de

4x25 mm

alte aparate si corpuri de mobilier.
Inainte de a monta aparatul, verificati
daca usa cuptorului se deschide fara

2.2 Conexiunea electrica

oprelisti.

Aparatul este echipat cu un sistem de
racire electric. Acesta trebuie utilizat

cu o sursa de alimentare electrica.

Tnaltimea minimé& a
cabinetului (Inalti-
mea minima a cabi-
netului sub blatul de
lucru)

590 (600) mm

Latimea cabinetului

560 mm

Adancimea cabine-
tului

550 (550) mm

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
fmpamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

Utilizati Tntotdeauna o priza cu
protectie (ilmpamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

inaltimea fetei apa- 594 mm * Nu folositi prize multiple si cabluri

ratului prelungitoare.

~——— - * Procedati cu atentie pentru a nu

Inaltimea spatelui 576 mm deteriora stecherul si cablul de

aparatului alimentare electrica. Daca este

Latimea fetei apara- 595 mm necesara inlocuirea cablului de

tului alimentare, acesta trebuie inlocuit
numai de catre Centrul de service

Latimea spatelui 559 mm autorizat.

aparatului * Nu lasati cablurile de alimentare

. electrica sa atinga sau sa se afle in

Adancimea aparatu- 569 mm apropierea usii aparatului sau a nisei

lui de sub aparat, in special atunci cand

Adancimea de in- 548 mm a}cegta functioneaza sau usa este

corporare a apara- fierbinte.

tului * Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie

Adancimea cu usa 1022 mm fixata astfel incat sa nu permita

deschisa scoaterea ei fara folosirea unor

- - - unelte.

Dimensiunea mi- 560x20 mm « Introduceti stecherul in priza numai

I _degchlderu dupa incheierea procedurii de

de. vEilE =, Des-_ instalare. Asigurati accesul la priza

thdetea el s dupa instalare.

tlpnata pe partea » Daca priza de curent prezinta jocuri,

din spate jos nu conectati stecherul.

Lungimea cablului 1500 mm * Nu trageti de cablul de alimentare

de alimentare elec-
trica. Cablul este
pozitionat in coltul
dreapta al partii din
spate

pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.
Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),



www.electrolux.com

contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecher
si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru
instalare sau inlocuire pentru Euro-
pa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati
puterea totala consumata de pe placuta
cu date tehnice. De asemenea, puteti
consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablu-

lui (mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de masa (cablul verde/galben) va
fi cu 2 cm mai lung decét cele de faza si
de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

» Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

* Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii
deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre Tn contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct
pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente
n interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.

» Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

« Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele
unui panou de mobila (de ex. o usa),
asigurati-va ca usa nu se inchide
niciodata atunci cand aparatul
functioneaza. Caldura si umezeala se
pot acumula in spatele panoului
inchis de mobila ceea ce produce



daune aparatului, unitatii de mobilier
sau podelei. Nu inchideti panoul de
mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a
aparatului.

« Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si
scoateti stecherul din priza.

« Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de service
autorizat.

« Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

« Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,
bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

« Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalajul acestuia.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este
disponibil) cu detergenti.

2.5 Becul interior

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

ROMANA 41

» Tipul de bec cu incandescenta sau de
bec cu halogen folosit la acest aparat
poate fi utilizat doar la aparatele
electrocasnice. Nu il utilizati in alte
scopuri.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica inainte de a
inlocui becul.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Service

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

» Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.7 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

* Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in
aparat.
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3.1 incastrarea in mobilier

5

— R ——!

3

5

—— R ——!

3

3.2 Fixarea aparatului de
mobilier
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de
gatire

Bec / simbol alimentare

Afisaj

Buton de comanda (pentru
temperatura)

A 'ndicator / simbol pentru temperatura
Abur Plus
Bl Element de incalzire

El Bec
ﬂ Ventilator

Adancitura cavitate - Recipient
pentru curatarea cu apa

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii rafturi

TT:

4.2 Accesorii + Cratita adanca
L Pentru coacere si frigere sau ca tava
* Raft de sarma o pentru grasime.
Pentru vesela, forme pentru prajituri, + Ghidaje telescopice
fripturi. Pentru rafturi si tavi.

» Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane

Camp cu senzor / Buton Descriere

Pentru a seta timpul.

Pentru a seta o functie ceas.

Pentru a seta timpul.

Bll+| O

7 Pentru a porni functia Aer cald PLUS.
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5.2 Afisaj
A B C
| I I
= -l
D Hooa 9
| |

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind

siguranta.

@ Pentru a seta Timpul,
consultati capitolul ,,Functiile

ceasului”.

6.1 Prima curatare

Scoateti din cuptor toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea si
curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile Tnainte de
prima utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru
raftul mobil inapoi in pozitia lor initiala.

6.2 Preincalzirea

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l
folosi prima data.

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.

Butonul iese in afara.

A. Functiile ceasului
B. Temporizator
C. Functia ceasului

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Pentru functia: Aer cald
PLUS consultati capitolul

LUtilizarea zilnica”, Setarea
functiei: Aer cald PLUS".

1. Setati functia = Setati temperatura
maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia i} Setati temperatura
maxima.

4. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 15 minute.

5. Setati functia . Setati

temperatura maxima.
6. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 15 minute.
7. Opriti cuptorul si lasati-l sa se
raceasca.
Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat
de obicei. Cuptorul poate emite un miros
si fum. Aerisiti bine Tncaperea.

7.2 Setarea unei functii de

gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie de gatire.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

3. Pentru a opri cuptorul, rotiti butonul
de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.



7.3 Functii de gatire

ROMANA 45

Aplicatie

Functia cup-
Functia cup- Aplicatie torului
torului
0 Cuptorul este oprit. ‘YI
Aer cald

Pozitia Sfarsit umed

E Pentru a porni lampa:

lluminare
cuptor

Pentru a coace simultan
pe pana la trei pozitii
ale raftului si pentru a
deshidrata alimentele.
Setati temperatura cu
20 - 40 °C mai jos decat
pentru Incalzire sus/jos.
C\(MB Pentru a adauga umidi-
tate in timpul gatitului.
Aer cald / Aer pentry a obtine culoa-
cald PLUS/  req adecvata si crusta
Curatarea cu crocants in timpul coa-
apa cerii. Pentru a oferi mai
multa suculenta in tim-
pul reincalzirii.
Consultati capitolul "In-
grijirea si curatarea"
pentru detalii despre:
Aqua Clean.

Aceasta functie este
conceputa sa economi-
seasca energia in tim-
pul gatitului. Pentru in-
structiuni de gatit con-
sultati capitolul ,Infor-
matii si recomandari”,
Aer cald umed. Usa
cuptorului trebuie in-
chisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe
functia si pentru a asi-
gura functionarea cup-
torului cu cea mai ridi-
cata eficienta energe-
tica posibila. Atunci
cand folositi aceasta
functie, temperatura din
cavitate poate fi diferita
de temperatura setata.
Nivelul de caldura ar
putea fi redus. Pentru
recomandari generale
cu privire la economia
de energie consultati
capitolul "Eficienta ener-
getica", Economia de
energie. Aceasta functie
a fost utilizata pentru a
respecta clasa de efi-
cienta energetica con-
form EN 60350-1.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri
Cu coaja crocanta si
pentru a conserva ali-
mentele.

XY}

Decongelare

Pentru a decongela ali-
mente (legume si fruc-
te). Timpul necesar de-
congelarii depinde de
numarul si de dimensiu-
nea alimentelor conge-
late.

Grill Rapid

Pentru frigerea a ali-
mentelor subtiri in can-
titati mari si pentru pai-
ne prajita.
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Functia cup- Aplicatie

torului
— Pentru a frige bucati
Y mari de carne sau pui

cu os pe o pozitie a raf-

Gatlicilntenst tului. Pentru gratinare si

va .
rumenire.
vvv Pentru a coace pizza.
i Pentru o rumenire in-
Euisie Bz ten3|ya si 0 baza cro-
canta.

—_— Pentru a coace si a praji
— alimentele pe o singura
pozitie a raftului.

Incalzire
sus/jos

7.4 Setarea functiei:Aer cald
PLUS

Aceasta functie creste umiditatea in
timpul gatirii.
AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de
deteriorare a aparatului.

Umiditatea eliberata poate produce
arsuri. Dupa oprirea functiei, deschideti
cu atentie usa.

1. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Tabelul cu functiile ceasului

Capacitatea maxima a adanciturii
cavitatii este de 250 ml.

Umpleti cu apa adancitura cavitatii
doar atunci cand cuptorul este rece.

C ATENTIE!

Nu reumpleti adancitura
cavitatii in timpul gatirii
sau atunci cand cuptorul
este fierbinte.

2. Setati functia: © )

3. Apasati: Abur Plus 2]

Functioneaza doar cu functia: Aer cald

PLUS.

Indicatorul se aprinde.

4. Rotiti butonul de selectare pentru a
seta temperatura.

5. Preincalziti cuptorul timp de 10
minute pentru a crea umiditate.

6. Introduceti mancarea in cuptor.

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.

Nu deschideti usa cuptorului in timpul

gatirii.

7. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit,

apasati Abur Plus pentru a opri
cuptorul.
Indicatorul se stinge.
8. Indepartati apa din adancitura
cavitatii.
AVERTISMENT!
Cuptorul trebuie sa fie
rece inainte de a
indeparta restul de apa
din adancitura cavitatii.

Functia ceasului Aplicatie

@ ORA CURENTA Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

|>| DURATA

Pentru a seta durata de functionare a aparatului.
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Functia ceasului Aplicatie

>| SFARSIT

Pentru a seta ora de dezactivare a aparatului.

|->|->| TEMPORIZARE

Pentru a combina functiile DURATA si SFARSIT.

Ja) CRONOMETRU

Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa.

Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii
aparatului. Puteti seta CRONOMETRUL oricand, chiar
daca aparatul este oprit.

8.2 Setarea orei. Modificarea
orei

Trebuie sa setati ora Tnainte de a pune in
functiune cuptorul.

@ se aprinde intermitent cand conectati
aparatul la reteaua electrica, cand a fost
o pana de curent sau cand cronometrul
nu este setat.

Pentru a seta ora corecta apasati + sau

Dupa aproximativ cinci secunde,
indicatorul pentru ora inceteaza
aprinderea intermitentd, iar afisajul indica
ora setata.

Pentru a modifica ora curenta, apasati in

mod repetat @) pana cand Q) incepe sa
clipeasca.

8.3 Setarea functiei DURATA

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati @) in mod repetat pana cand
|=>1incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru DURATA.

Afisajul indics =1

4. Laincheierea duratei, |_)| clipeste si
este emis un semnal sonor. Aparatul
se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

8.4 Setarea functiei SFARSIT

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati € in mod repetat pana cand
| incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul.

Afisajul indica =,

4. Laincheierea duratei, _)| clipeste si
este emis un semnal sonor. Aparatul
se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

8.5 Setarea TEMPORIZARII

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati € in mod repetat pana cand
[=>1incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru DURATA.

4. Apasati©

5. Apasati + sau —_ pentru a seta
timpul pentru SFARSIT.

6. Apasati O pentru a confirma.
Aparatul porneste automat mai tarziu,
functioneaza pentru timpul setat la
DURATA si se opreste la ora setata la
SFARSIT. La ora setata, este emis un
semnal sonor.
7. Aparatul se dezactiveaza automat.
Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.
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8. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

8.6 Setarea
CRONOMETRULUI

1. Apasati Oin mod repetat pana cand
Q incepe sa clipeasca.

2. Apasati + sau — pentru a seta ora
dorita.

Cronometrul porneste automat dupa 5

secunde.

3. Laincheierea duratei setate, este
emis un semnal sonor. Pentru a opri
semnalul apasati orice buton.

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

Raftul de sarma:

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit/ Cratita adanca:

Impingeti tava de gatit /cratita adanca
intre sinele de ghidaj ale suportului
raftului.

4. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

8.7 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat @) pana cand
indicatorul corespunzator functiei
dorite Tncepe sa clipeasca.

2. Apasatilung —.

Dupa cateva secunde simbolul functiei

ceasului dispare.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

—

Raft de sarma si tava de gatit / cratita
adancaimpreuna:

Impingeti tava de gétit /cratita adanca
intre barele de ghidaj ale suportului
raftului si raftul de sarma deasupra
barelor de ghidaj.

%

e

\

Wy




Mica proeminenta de sus
creste siguranta.
Proeminentele sunt, de
asemenea, dispozitive anti-
rasturnare. Muchia ridicata
din jurul raftului impiedica
alunecarea vaselor de pe
raft.

9.2 Ghidajele telescopice

Pastrati instructiunile de
instalare de la ghidajele
telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

é ATENTIE!

Nu curatati ghidajele
telescopice in masina de
spalat vase. Nu lubrifiati
ghidajele telescopice.

1. Trageti complet in afara ghidajele
telescopice din stanga si dreapta.

10. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

10.1 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza,
suflanta cu aer rece porneste automat
pentru a mentine reci suprafetele
cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta
cu aer rece continua sa functioneze pana
cand aparatul se raceste.
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2. Puneti gratarul pe ghidajele
telescopice, apoi impingeti-I cu
atentie in interiorul cuptorului.

inainte de a inchide usa cuptorului,
verificati daca ati impins ghidajele
telescopice complet in cuptor.

10.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. Tn momentul in
care temperatura scade, cuptorul
porneste din nou in mod automat.
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11. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

@ Temperatura si duratele de
coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor
utilizate.

11.1 Recomandari pentru gatit
Cuptorul are cinci pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba
un alt comportament la coacere/frigere
fata de cuptorul de pana acum. Tabelele
de mai jos va indica setarile standard
pentru temperatura, durata gatitului si
pozitia raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o
reteta speciala, cautati alta similara.

Cuptorul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului si
o reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu cu
aburi si puteti pastra preparatele moi in
interior si crocante la exterior. Aceasta
reduce durata de gatire si consumul de
energie.

Utilizati o tava de gatit.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului Tnainte ca
3/4 din durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, lasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.

Lasati carnea aproximativ 15 minute
nainte de a o taia, astfel incat sucul sa
nu se prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum n cuptor pe durata frigerii, se
recomanda adaugarea de putina apa in
cratita adanca. Pentru a preveni
condensarea fumului, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se evapora.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.
La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

11.2 Aer cald PLUS

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

@ PRAJITURI / PRODUSE DE PATISERIE / PAINI

¥ ) 6 O

(ml) (°C) (min)
Prajituri / Pateuri / Croissant 100 150 - 180 10-20
Focaccia 100 200 -210 10-20
Pizza 100 230 10 - 20
Chifle 100 200 20-25
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% PRAJITURI / PRODUSE DE PATISERIE / PAINI

%

) @

D

(ml) (°C) (min)
Paine 100 180 35-40
Prajitura cu prune / Placinta cu mere / 100-150 160 - 180 30 - 60

Rulouri cu scortisoara, facute intr-o forma

de tort

Folositi 150 ml de apa daca nu este
specificat altfel.

444 ALIMENTE PREPARATE SI
CONGELATE

X & O

(°C) (min)

Pizza 200-210 10-20

Croissant 170-180 15-25

Lasagne, 180-200 35-50
folositi 200
ml

Folositi 100 ml de apa.
Setati temperatura la 110°C.

i REGENERAREA ALIMENTE-

LOR
¥ O
N\
(min)
carne 15-25
Paste 15 -25
Pizza 15-25
Orez 15-25
Legume 15-25

Folositi 200 ml de apa.
Folositi un vas din sticla pentru coacere.

REGENERAREA ALIMENTE-
LOR

K O

(min)
Chifle 10-20
Paine 15-25
Focaccia 15-25

@ FRIGERE
¥ O
N\

(°C) (min)
Friptura de 200 50 - 60
vita
Pui 210 60 - 80
Friptura de 180 65 - 80

porc
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11.3 Coacere si frigere

% PRAJITURI

Aer cald

Q Incalzire sus/jos - .
\ 00 00
1 o

(°C) (°C)
Retete cu 170 2 160 3(2si4) 45-60 Formade
compozitie prajitura
batuta cu telul
Aluat fraged 170 2 160 3(2si4) 20-30 Formade
prajitura
Prajitura cu 170 1 165 2 60-80 Formade
branza si lap- prajitura, @
te batut 26 cm
Strudel 175 3 150 2 60-80 Tavade
gatit
Tarta cugem 170 2 165 2 30-40 Formade
prajitura, @
26 cm
Prajitura pen- 160 2 150 2 90-120 Forma de
tru Craciun, prajitura, @
preincalziti 20 cm
cuptorul gol
Prajitura cu 175 1 160 2 50-60 Formade
prune, pre- paine
fncalziti cup-
torul gol
Briose 170 3 140-150 3 20-30 Tavade
gatit
Briose, doua - - 140-150 2si4 25-35 Tava de
niveluri gatit
Briose, trei ni- - - 140-150 1,3si5 30-45 Tavade
veluri gatit
Biscuiti 140 3 140-150 3 30-35 Tavade
gatit
Biscuiti, doua - - 140-150 2si4 35-40 Tavade
niveluri gatit
Biscuiti, trei - - 140-150 1,3si5 35-45 Tava de
niveluri gatit
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% PRAJITURI

Incalzire sus/jos  Aer cald e
X O
1= E oo

(°C) (°C)

Bezele 120 & 120 8 80-100 Tavade
gatit

Bezele, doua - - 120 2si4 80-100 Tavade

niveluri, pre- gatit

incalziti cup-

torul gol

Chifle dulci, 190 3 190 3 12-20 Tavade

preincalziti gatit

cuptorul gol

Eclere 190 3 170 B 25-35 Tavade
gatit

Eclere, doua - - 170 2si4 35-45 Tavade

niveluri gatit

Tarte 180 2 170 2 45-70 Formade
prajitura, @
20 cm

Tort cu multe 160 1 150 2 110 - Forma de

fructe 120 prajitura, @
24 cm

Preincalziti cuptorul gol.

& PAINE SI PIZZA

LY Incalzire sus/jos Aer cald @ @
4
1 1 @m

(°C) (°C)
Paine alba, 1-2 190 1 190 1 60-70 -
bucati, 0,5 kg
fiecare
Paine de se- 190 1 180 1 30-45 Formade
cara, preincalzi- paine

rea nu este ne-
cesara
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yPAlNE SIPIZzA

\/ Incalzire sus/jos Aer cald @ @
N\
= I om
(°C) (°C)
Chifle, 6 - 8 chi- 190 2 180 2(2si4) 25-40 Tavade
fle gatit
Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 Tava
emailata
Pateuri 200 & 190 3 10-20 Tavade
gatit
Preincalziti cuptorul gol.
Folositi forma pentru prajituri.
% TARTE CU FRUCTE
\/@ Incalzire susl/jos Aer cald @
N\
1 I
(°C) (°C)
Tarte cu paste, pre- 200 2 180 2 40 - 50
incalzirea nu este nece-
sara
Tarte cu legume, pre- 200 2 175 2 45 - 60
incalzirea nu este nece-
sara
Tarte tip Quiche 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Paste Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

Folositi raftul de sarma.
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@ CARNE

%

Incalzire sus/jos

Aer

cald

O

(min)

(°C) (°C)
Vita 200 190 50-70
Porc 180 180 90 - 120
Vitel 190 175 90 - 120
F[ipturé de vita englezeasca, in 210 200 50 - 60
sange
Friptura de vita englezeasca, gatita 210 200 60 -70
mediu
Friptura de vita englezeasca, bine 210 200 70-75
facuta
@ CARNE

Incalzire susl/jos Aer cald

%

O

T @ Ik e
(°C) (°C)

Spata de porc, cu sorici 180 2 170 2 120 - 150
Pulpa de porc, 2 bucati 180 2 160 2 100 - 120
Pulpa de miel 190 2 175 2 110-130
Pui intreg 220 2 200 2 70 - 85
Curcan, intreg 180 2 160 2 210 - 240
Rata, intreaga 175 2 220 2 120 - 150
Gasca, intreaga 175 2 160 1 150 - 200
lepure, taiat bucati 190 2 175 2 60 - 80
lepure, taiat bucati 190 2 175 2 150 - 200
Fazan intreg 190 2 175 2 90-120

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.
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A

PESTE

\/ Incalzire sus/jos  Aer cald @
\

(°C) (°C)
Pastrav / Dorada rosie, 3 - 4 190 175 40 - 55
pesti
Ton / Somon, 4 - 6 fileuri 190 175 35 -60
11.4 Girill

Preincalziti cuptorul gol.
Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

@ GRATAR

¥ O O

(kg) (min) (min)
Pe o parte Pe cealalta par-
te

File bucati, 4 bucti 0.8 12-15 12-14
Friptura de vita, 4 bucati 0.6 10-12 6-8
Carnati, 8 - 12-15 10-12
Cotlet de porc, 4 bucati 0.6 12-16 12-14
Pui, jumatate, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Piept de pui, 4 bucati 0.4 12-15 12-14
Burgeri, 6 0.6 20-30 =
File de peste, 4 bucati 0.4 12-14 10-12
Sandvis cu paine prajita, 4 -6 - 5-7 -
Paine prajita, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.5 Gatire intensiva Pentru a calcula durata de preparare a

fripturii, inmultiti durata din tabelul de mai
Preincalziti cuptorul gol. jos cu centimetrii de grosime ai fileului.

Utilizati raftul de pe primul sau al doilea
nivel.
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@ VITA @ MIEL
¥ O ¥ D

N\ N\

(°C) (min) (°C) (min)

Friptura devita  190-200 5-6 Pulpa de miel/ 150 - 170 100 - 120
sau file, in sdnge Friptura de miel,

o " 1-1,5kg
Friptura de vita 180-190 6-8
sau file, gatita Spata de miel, 1 160-180 40 - 60

mediu

-1,5kg

Friptura de vita
sau file, bine
facuta

170-180 8-10

@ PORC

./\0

3 O

(°C) (min)

Spinare / Gat /
Halca de jambon,
1-1,5kg

160 - 180 90-120

Cotlete / Coasta
de porc, 1-1,5
kg

170- 180 60 -90

Bucata de carne,
0,75 -1 kg

160- 170 50 - 60

Picior de porc,
semipreparat,
0,75 -1 kg

150-170 90-120

S VITEL

5 O

(°C) (min)

Friptura de vitel,
1 kg

160 - 180 90 - 120

@ PASARE
¥ D

N\

(°C) (min)
Pui, portii, 0,2- 200 -220 30 -50
0,25 kg fiecare
Pui, jumatate, 190 -210 35-50
0,4 - 0,5 kg fie-
care
Pui, pasare indo- 190 -210 50-70
pata, 1-1,5kg
Rata, 1,5-2kg 180 -200 80 -100
Gasca, 3,5-5kg 160-180 120 - 180
Curcan, 2,5-3,5 160-180 120-150
kg
Curcan,4-6kg 140-160 150 - 240
: PESTE (IN ABUR)

P D

N\

(°C) (min)

Peste intreg, 1- 210-220 40-60

1,5 kg

Picior de vitel,
1,5-2 kg

160 - 180 120 - 150
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11.6 Decongelare

X @8 O

O

®

(kg) Timp de de- Timp suplimen-
congelare tar de decongela-
(min) re (min)

Pui 1 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe pla-
tanul inferior intors,
pe o farfurie mare.
Intoarceti la jumata-
tea duratei de gatit.

carne 1 100 - 140 20-30 intoarceti la jumata-

05 90-120 tea duratei de gatit.

Frisca 2x0,2 80 - 100 10-15 Frisca se poate ba-
te chiar daca au
mai ramas unele
parti usor inghetate.

Pastrav 0.15 25-35 10-15 -

Capsuni 0.3 30-40 10 - 20 -

Unt 0.25 30 - 40 10-15 -

Prajitura 1.4 60 60 -

11.7 Uscare - Aer cald

Acoperiti tavile cu hartie cerata sau cu
pergament.

Pentru rezultate mai bune, opriti cuptorul

la jumatatea duratei de uscare,
deschideti usa si lasati sa se raceasca
peste noapte pentru terminarea uscarii.

Pentru 1 tava, folositi a treia pozitie a
raftului.

Pentru 2 tavi, folositi prima si a patra
pozitie a raftului.

@ LEGUME

\/\0

(°C) (h)
Legyme pentru 60 -70 5-6
supa
Ciuperci 50 - 60 6-8
lerburi 40 - 50 2-3

@ LEGUME

Setati temperatura la 60 - 70 °C.

4 5 O

& FRUCT

(°C) (h)
Fasole 60-70 6-8
Ardei 60 -70 5-6

\/\0

D

(h)

Prune

8-10
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11.8 Aer cald umed - accesorii

& recomandate

FRUCT Folositi forme si recipiente in culori

Q Tnchise, fara reflexie. Acestea absorb

/\ @ mai bine caldura decat vasele deschise
h) la culoare si cu reflexie.

Caise 8-10

Felii de mar 6-8

Pere 6-9

 ~

Tigaie de pizza Tavi de copt

Ramekin-uri  Tav3 rotunda pen-
tru tarte

Vitroceramica
Intunecata, ne-reflexivd Diametru de 8
Diametru de 26 cm cm, inaltime
de 5cm

intunecata, ne-refle-
xiva
Diametru de 28 cm

intunecata, ne-refle-
xiva
Diametru de 28 cm

11.9 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate,
respectati sugestiile din tabelul de mai

jos.
¥ o= . O
\ (5, %, ]
(°C) (min)
Rulouri dulci, 12 tava de gatit sau tava 175 3 40 - 50
bucati de colectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava 180 2 35-45
de colectare
Pizza, congela- raft sarma 180 2 45 - 55
ta, 0,35 kg
Rulada tava de gatit sautava 170 2 30 -40
de colectare
Negresa tava de gatit sautava 170 2 45 - 50

de colectare
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¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin 190 8 45 - 55
pe raft de sarma
Blat de pandis- forma pentru aluat fra- 180 2 35-45
pan ged pe raft de sarma
Sandvis Victoria vas de copt pe raftde 170 2 35-50
sarma
Peste fiert, 0,3 tava de gatit sautava 180 2 35-45
kg de colectare
Peste intreg, tava de gatit sau tava 180 3 25-35
0,2 kg de colectare
File de peste, tava de pizza pe raft 170 3 30 - 40
0,3 kg de sarma
Carne fiarta, tava de gatit sau tava 180 3 35-45
0,25 kg de colectare
Saslac, 0,5kg  tava de gatit sau tava 180 8 40 - 50
de colectare
Prajituri, 16 tava de gatit sau tava 150 2 30 -45
bucati de colectare
Pricomigdale, tava de gatit sau tava 180 2 45 -55
20 bucati de colectare
Briose, 12 tava de gatit sau tava 170 2 30 -40
bucati de colectare
Patiserie sarata, tava de gatit sautava 170 2 35-45
16 bucati de colectare
Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava 150 2 40 - 50
bucati de colectare
Tarte mici, 8 tava de gatit sautava 170 2 30 -40
bucati de colectare
Legume, fierte, tava de gatit sautava 180 2 35-45
0,4 kg de colectare
Omleta vegeta- tava de pizza pe raft 180 3 35-45
riana de sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava 180 4 35-45

raneene, 0,7 kg de colectare

11.10 Informatii pentru
institutele de testare

Teste conform cu IEC 60350-1.
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%

o=
—]

L

EHO ©

(°C)

(min)

Prajituri
mici, 20
de
bucati/
tava

Incalzire
sus/jos

170

20-30

Prajituri
mici, 20
de
bucati/
tava

Aer cald

150 -
160

20-35

Prajituri
mici, 20
de
bucati/
tava

Aer cald

Tava de
gatit

2si4

150 -
160

20-35

Placinta
cu mere,
2 forme
@20 cm

Incalzire
sus/jos

Raft de
sarma

180

70-90

Placinta
cu mere,
2 forme
@20 cm

Aer cald

Raft de
sarma

160

70-90

Pandis-
pan,
forma
pentru
prajituri
@26 cm

Incalzire
sus/jos

Raft de
sarma

170

40 - 50

Preincalziti cup-
torul timp de 10
minute.

Pandis-
pan,
forma
pentru
prajituri
@26 cm

Aer cald

Raft de
sarma

160

40 - 50

Preincalziti cup-
torul timp de 10
minute.

Pandis-
pan,
forma
pentru
prajituri
@26 cm

Aer cald

Raft de
sarma

2si4

160

40 - 60

Preincalziti cup-
torul timp de 10
minute.
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X B = EBE
A (. 1
(°C) (min)
Biscuit Aer cald Tavade 3 140- 20-40 -
sfarami- gatit 150
cios
Biscuit Aer cald Tavade 2si4 140- 25-45 -
sfarami- gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tavade 3 140- 25-45 -
sfarami-  sus/jos gatit 150
cios
Paine Grill Raftde 4 max. 2-3 minute  Preincalziti cup-
prajita, 4 sarma pe o parte; 2 - torul timp de 3
- 6 bucati 3 minute pe  minute.
cealalta parte
Burger Grill Raftde 4 max. 20-30 Puneti raftul de
de vita, 6 sarma si sarma pe al pa-
bucati, tava de trulea nivel si ta-
0,6 kg colectare va de colectare
pe al treilea nivel
al cuptorului. In-
toarceti alimente-
le la jumatatea
duratei de gatire.
Preincalziti cup-
torul timp de 3
minute.
12. INGRIJIREA SI CURATAREA
AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
12.1 Note cu privire la curatare
< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si

agent de curatare slab.
Utilizati un agent de curatare dedicat pentru curatarea suprafetelor

metalice.

Agenti de

curitare Curatati petele dificile cu un produs special de curatat cuptorul. Nu
’ folositi agent de curatare a cuptorului pe suprafetele catalitice.
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[

Utilizarea zil-
nica

Curatati cavitatea cuptorului dupa fiecare utilizare. Acumularea de
grasimi sau de orice alte resturi alimentare poate produce un incen-
diu. Riscul este mai mare pentru tava pentru gratar.

Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de
sticla ale usii. Pentru a reduce condensul, Iasati cuptorul sa functio-
neze timp de 10 minute inainte de gatire. Uscati cavitatea cu o laveta
moale dupa fiecare utilizare.

{}
\ e,

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o
laveta moale cu apa calda si un agent de curatare. Nu curatati acce-

Z24

soriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile non-aderente cu agenti agresivi, obiecte cu

Accesorii

muchii ascutite sau intr-o masina de spalat vase.

12.2 Pentru cuptoarele din inox
sau aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta
sau burete umed. Uscati-o cu o laveta
moale.

A nu se folosi bureti din sarma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi
precautie.

12.3 Curatarea adanciturii
cavitatii
Procedura de curatare indeparteaza

reziduurile de calcar din adancitura
cavitatii dupa gatitul cu abur.

@

Pentru functia: Aer cald
PLUS va recomandam sa
realizati procedura de
curatare la cel putin 5 - 10
cicluri de gatit.

1. Puneti 250 ml de otet alb in
adancitura cavitatii de la baza
cuptorului.

Folositi un otet de maxim 6%, fara
niciun aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului
ambiant timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

12.4 Curatarea garniturii usii

Verificati la intervale regulate garnitura
usii. Garnitura usii se afla in jurul cadrului
cavitatii cuptorului. Nu utilizati cuptorul
daca garnitura usii este deteriorata.
Contactati un Centru de service
autorizat.

Pentru a curata garnitura usii consultati
informatiile generale despre curatenie.

12.5 Cum se scot: suporturile
pentru raft / panourile catalitice

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile pentru raft / panourile
catalitice.

ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti
suporturile pentru raft.
Panourile catalitice nu sunt
fixate de peretii cuptorului si
pot cadea cand suporturile
pentru raft sunt scoase.

1. Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de
peretele lateral. Tineti ghidajele
raftului din spate si panoul catalitic in
pozitie cu cealalta mana.
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2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral si scoateti-o in afara.

P
Jdifs 07

——
[l NS

Instalati accesoriile scoase in ordine
inversa.

Pinii de retinere de pe
ghidajele rafturilor
telescopice trebuie sa fie
orientati catre Tnainte.

12.6 Curatare catalitica

Cavitatea cu acoperire catalitica se
curata automat. Aceasta absoarbe
grasimea.

Tnainte de a porni curatarea catalitica:

» scoateti toate accesoriile .

» curatati baza cuptorului cu apa calda
si detergent neutru.

 curatati sticla de la interior a usii cu
apa calda si o laveta moale.

1. Setati functia |:|

2. Setati temperatura cuptorului la
250°C si lasati cuptorul sa
functioneze timp de 1 ora.

3. Opriti cuptorul.

4. Dupa ce cuptorul se raceste, curatati
cavitatea cu o laveta moale si uda.

Petele sau decolorarea stratului catalitic

nu au niciun efect asupra proprietatilor

de curatare Catalitica.

12.7 Aqua Clean

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in cuptor.

-

Puneti 200 ml de apa in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.

Setati functia: $i apasati .
Setati temperatura la 90 °C.

Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 30 minute.

Opriti cuptorul.

Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati
cavitatea cu o laveta moale.

AVERTISMENT!
Inainte de a atinge
cuptorul, verificati daca
acesta s-a racit. Pericol
de arsuri.

Lol ol

oo

12.8 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului este prevazuta cu doua
panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa
cuptorului si panoul intern de sticla
pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si
instalarea usii” Tnainte de a scoate
panourile de sticla.

@ Usa cuptorului se poate
inchide daca incercati sa

scoateti panoul intern de
sticla Tnainte de a scoate
usa cuptorului.

é ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara

panoul de sticla de la
interior.

1. Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

2. Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.
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3. Localizati balamaua din partea
stanga a usii.

interior pentru a elibera carligul.

Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre

4. Ridicati si rotiti complet manerul de
balamaua stanga.

la

Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

Tineti panoul de sticla al usii de
partea superioara si scoateti-l cu
atentie. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

5. Tnchideti pe jumétate usa cuptorului

pana la prima pozitie de deschidere.

Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

10.

Curatati panourile de sticla cu apa
calda si sapun Uscati cu grija
panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa terminarea curatarii, instalati

panoul de sticla si usa cuptorului.
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Zona serigrafiata trebuie indreptata cu
fata spre partea interioara a usii. Dupa
instalare, asigurati-va ca suprafata
cadrului panoului de sticla din zonele
serigrafiate nu prezinta asperitati la
atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii
face clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in
locasul sau panoul de sticla de la interior.

A
L~
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12.9 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand
cuptorul este rece.

Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

ATENTIE!

intotdeauna tineti becul
halogen cu ajutorul unei
carpe pentru a preveni
arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

Becul din spate

1.

Rotiti capacul din sticla al becului si
scoateti-I.

Curatati capacul de sticla.

Inlocuiti becul cu un bec adecvat
rezistent la o caldura de 300°C.
Montati capacul de sticla.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste.
le necesare.

Nu au fost efectuate setari-

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se ard in
mod repetat, adresati-va
unui electrician calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se de-
pun pe alimente si in cavi-
tatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu Iasati vasele cu manca-
re in cuptor mai mult de 15
- 20 minute dupa termina-
rea procesului de gatit.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu exista performante bu-
ne la gatire atunci cand fo-
lositi functia: Aer cald
PLUS.

Nu ati pornit corect functia:
Aer cald PLUS cu Abur
plus.

Consultati paragraful ,Se-
tarea functiei: Aer cald
PLUS".

Nu exista performante bu-
ne la gatire atunci cand fo-
lositi functia: Aer cald
PLUS.

Nu ati umplut cu apa adan-
citura cavitatii.

Consultati paragraful ,Se-
tarea functiei: Aer cald
PLUS".

Doriti sa activati functia Aer
cald PLUS, insa indicatorul
butonului Abur Plus nu se
aprinde.

Nu ati selectat functia de
incalzire care accepta
Abur Plus.

Consultati paragraful ,Se-
tarea functiei: Aer cald
PLUS".

Doriti sa activati functia Aer
cald PLUS, insa indicatorul
butonului Abur Plus nu se
aprinde.

Abur Plus nu functioneaza.

Opriti si porniti din nou
aparatul prin intermediul si-
gurantei casnice sau a in-
trerupatorului de siguranta
din cutia cu sigurante.
Consultati paragraful ,Se-
tarea functiei: Aer cald
PLUS".

Apa din adancitura cavitatii
nu fierbe.

Temperatura este prea
mica.

Setati temperatura la cel
putin 110°C.

Consultati capitolul ,Infor-
matii si sfaturi”.

Apa se scurge din adanci-
tura cavitatii.

Este prea multa apa in
adancitura cavitatii.

Dezactivati cuptorul si
|asati-I sa se raceasca.
Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati
cantitatea corecta de apa
in adancitura cavitatii.
Consultati procedura spe-
cifica.

Afisajul indica ,12.00".

Alimentarea a fost intre-
rupta.

Setati din nou ceasul.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie,
adresati-va comerciantului sau unui

Centru de service autorizat.

Aceasta este amplasata pe cadrul frontal

din interiorul cuptorului. Nu scoateti

cuptorului.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

placuta cu date tehnice din interiorul

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)
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Va recomandam sa notati datele aici:

Codul numeric al produsului (PNC) e

Numarul de serie (S.N.) L

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului Electrolux

Identificarea modelului o s el
KOD3C70X 949499340

Indexul de eficienta energetica 95.3

Clasa de eficienta energetica A

Consumul de energie cu o incarcatura standard,  0.95 kWh/ciclu
modul conventional

Consumul de energie cu o incarcatura standard,  0.81 kWh/ciclu
modul de ventilatie

Numarul de incinte 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volum 721

Tipul cuptorului Cuptor incastrat

EOD3C70X 30.3 kg
KOD3C70X 30.3 kg

Masa

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017,
Anexele A si B.

Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu este aplicabila in cazul Rusiei.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare
cu abur si gratare - Metode de masurare a performantei.

14.2 Economisirea energiei cuptorului. Nu deschideti usa prea des in
timpul gatirii. Mentineti curata garnitura
Cuptorul dispune de unele usii si asigurati-va ca este bine fixata in
functii care va ajuta la pozitie.

economisirea energiei in
timpul procesului zilnic de
gatire.

Folositi vase din metal pentru a
imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul
Asigurati-va ca usa cuptorului este inaintea gatitului.
fnchisa corect in timpul functionarii



Faceti pauze cat mai mici intre doua
coaceri atunci cand pregatiti cateva
preparate simultan.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Caldura reziduala

Cand durata gatirii este mai mare de 30
de minute, reduceti temperatura
cuptorului cu cel putin 3 - 10 minute
inainte de a termina gatitul. Caldura
reziduala din interiorul cuptorului va
continua gatirea.

Reciclati materialele marcate cu simbolul

L’.\'.). Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati
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Folositi caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi
caldura reziduala si mentine o mancare
calda.

Aer cald umed
Functie conceputa sa economiseasca
energia in timpul gatitului.

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

aparatele marcate cu acest simbol E
impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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